
Cabernet Sauvignon 2022 

REGIÓN DE ACONCAGUA 

NOTAS DE VENDIMIA

La temporada, ligeramente cálida, produjo uvas de gran acidez y color
intenso, dando lugar a vinos concentrados con taninos maduros que realzan
la frescura y la elegancia. La temporada de 2022 fue una de las cinco más
secas del siglo pasado, ya que sólo recibió 64 mm de precipitaciones de
enero a diciembre de 2021, frente a la media histórica de 128 mm. Estas
condiciones culminaron en unos vinos tintos caracterizados por un color
profundo, taninos maduros y una acidez que aporta frescura y elegancia.

NOTAS ENOLÓGICAS

Las uvas se recogieron a mano por la mañana, se inspeccionaron en una
doble mesa de selección, se estrujaron y se depositaron en depósitos de
acero inoxidable para su fermentación. La maceración duró un total de 15 a
25 días. A continuación, el vino envejeció durante 10 meses en barricas de
roble francés, un 15% nuevas.

NOTAS DE CATA

Gran Reserva Cabernet Sauvignon presenta un color rojo cereza intenso y
brillante. La nariz es compleja, revelando una armoniosa mezcla de frutos
rojos y negros. En boca, aparecen sabores de cerezas, ciruelas y sutiles
frambuesas, complementados con arándanos y toques de especias dulces. El
vino es suave, con taninos de grano fino, excelente profundidad y acidez
refrescante. Tiene un cuerpo medio-alto y termina con elegancia en el
paladar.

INFORMACIÓN TÉCNICA

ALCOHOL: 13,5%

PH: 3.71

ACIDEZ TOTAL: 5,79 g/L en ácido tartárico

AZÚCAR RESIDUAL: 2,06 g/L

GUARDA: 10 meses en barricas de roble francés, 15% nuevas


