ERRAZURIZ

VINOS DE FAMILIA DESDE 1870

CHARDONNAY 2023

NOTAS DE CATA

De color amarillo palido con reflejos dorados. En nariz muestra
un perfil citrico que recuerda a mandarina, papaya fresca, algo
de pera, frutos secos, pan tostado y un toque de vainilla. En
boca, confirma su perfil citrico mds un toque de nisperos,
enmarcado por frutos secos, algo de vainilla y caramelo. En boca
tiene una buena acidez refrescante y un cuerpo cremoso y
elegante con una excelente persistencia.

INFORMACION TECNICA

ALCOHOL: 13%

PH: 3,09

ACIDEZ TOTAL: 5,78 g/L en 4cido tartdrico.
AZUCAR RESIDUAL: 1,99 g/L

GUARDA: 10 meses en barricas de roble francés, 10% nuevas.

MARIDAJE

Este vino marida bien con pescados y mariscos, pollo a la
parrilla, ensaladas de frutas tropicales, quesos suaves como brie,
y postres ligeros como tarta de almendra o mazapdn,
complementando sus notas citricas, tropicales y de frutos secos.



