ERRAZURIZ

VINOS DE FAMILIA DESDE 1870

CARMENERE 2023

NOTAS DE CATA

MAX Carmenere 2023 presenta un color rojo rubi de capa
media alta. En nariz, despliega aromas intensos de pimiento
rojo asado, paprika, salsa de soya, grano de café tostado y
tabaco. En boca, confirma las notas percibidas, afadiendo
matices de higo fresco, hierbas provenzales y un delicado fondo
de cedro. Su acidez refrescante realza su cardcter jugoso,
complementada por taninos finos de gran persistencia, que
otorgan un recorrido elegante en el paladar. Este vino tiene un
excelente potencial de guarda.

INFORMACION TECNICA

ALCOHOL: 13,93 %

PH: 3,55

ACIDEZ TOTAL: 6,23 g/L (en 4cido tartdrico)
AZUCAR RESIDUAL: 2,18 g/L

GUARDA: 12 meses en barricas de roble Francés, 20% nuevas.

MARIDAJE

Con carnes rojas a la parrilla, cordero, platos especiados como
estofados y guisos, asi como quesos curados o azules. También
acompafia perfectamente con platos que contengan hierbas
provenzales, como pastas o risottos, realzando su complejidad y
persistencia en boca.



