
ChChardonnay  2021

V I Ñ E D O S

apelación: Región de Aconcagua 

Las uvas para nuestro Aconcagua Cuvée Gran Reserva Chardonnay provienen de nuestros 
viñedos ubicados en la Región de Aconcagua, una zona de clima fresco emplazada en el 
lado noroccidental de la Cordillera de la Costa de Chile, a menos de 30 kilómetros del 
Océano Pacífico. Las brisas marinas y las nieblas matinales generan condiciones ideales 
para producir variedades de clima frío, como Chardonnay.

N O T A S  D E  V E N D I M I A

El invierno fue levemente menos lluvioso que la media permitiendo un inicio de la 
temporada de forma habitual. La primavera siguió de manera normal a fría en septiembre y 
octubre, con días nublados en noviembre y diciembre lo que hizo que los brotes crecieran 
rápidamente. Los días nublados y llovizna de enero hicieron la cosecha incierta y lejana. Los 
manejos de canopia mejoraron la ventilación de los racimos y las buenas temperaturas de 
marzo, permitieron alcanzar el nivel de madures. Estas condiciones climáticas propiciaron 
la producción de uva con mayor acidez y excelente concentración de aromas, resultando en 
vinos con acidez vibrante, jugosos y muy expresivos en nariz.

N O T A S  E N O L Ó G I C A S

Las uvas fueron cosechadas a mano temprano en la mañana y se prensó el racimo 
completo. La fermentación se realizó en un 78% del mosto en barricas de roble francés. El 
vino se mantuvo en contacto con sus mejores lías, mientras envejecía 9 meses en barrica 
de roble francés.

N O T A S  D E  C A T A

Aconcagua Cuvée Gran Reserva Chardonnay 2021 tiene un color amarillo pajizo con brillos 
dorados. En nariz, presenta notas a frutas cítricas, papayas, piña, y una suave nota que 
recuerda a frutos secos y vainilla. En boca es coherente con lo percibido en nariz, primero 
muestra su carácter cítrico, acompañado de frutas tropicales y un dejo de repostería y 
frutos secos. Es un vino vertical, fresco y con buen recorrido en boca y persistencia.

I N F O R M A C I Ó N  T É C N I C A
alcohol: 

ph: 

acidez total: 

13%

3,09

7,03  g/L (en ácido tartárico)

azúcar residual:  2,06 g/L
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