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E S T A T EE S T A T E

I N F O R M A C I Ó N  T É C N I C A

alcohol:

14%

ph:

3,63

acidez total:

5,01 g/L (en ácido tartárico)

azúcar residual:
2,43 g/L

V I Ñ E D O S

apelación: Valle de Aconcagua

Las uvas para nuestro Estate Shiraz fueron seleccionadas de nuestros viñedos 
del Valle de Aconcagua. En esta zona, el clima mediterráneo presenta días 
moderadamente calurosos en verano, con frescas brisas vespertinas.

N O T A S  E N O L Ó G I C A S

Las uvas para este vino se cosecharon a mano, se llevaron a la bodega, 
donde fueron despalilladas, molidas y depositadas en tanques de acero 
inoxidable para la fermentación. Posteriormente, un 75% del vino tuvo una 
guarda en barricas por 7 meses.

N O T A S  D E  C A T A

Estate Shiraz 2020 presenta un brillante color rojo rubí con brillos violetas. 
En nariz despliega aromas a frutos rojos y negros como arándanos y 
ciruelas, más una suave nota floral que recuerda a lavanda. En boca 
muestra notas a cerezas, moras y arándanos, enmarcadas por atractivos 
toques a especia dulce y repostería. Es un vino de buena acidez con taninos 
de buen recorrido en boca, con buen volumen y persistencia media.

M A R I D A J E

Chuletas de cordero, carnes a la parrilla y vegetales grillados.


