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LA COSECHA

2022 fue una afiada excepcional con una cosecha poco
abundante y uvas saludables debido a un patrén de
temperatura seco y armonioso que dio como resultado vinos
con una concentraciéon y estructura impresionantes. La
primavera comenz6 con dias templados y secos, lo que
permiti6 una buena brotacién y un crecimiento equilibrado
del follaje. Enero fue més cilido que lo habitual, lo que
impuls6 un envero corto y parejo, e hizo posible que las uvas
maduraran de forma uniforme. Los meses mds frescos que
siguieron propiciaron una maduracién lenta, preservando
la acidez y ayudando al desarollo de mayor complejidad en
las uvas. La escasa cosecha junto con una maduracién lenta
y constante nos permitié elaborar vinos perfectamente
equilibrados, con una gran intensidad aromdtica, gran
concentracién y frescura que reflejan las caracteristicas de
nuestro terroir.

EL VINEDO

Las uvas para este vino se obtienen enteramente de nuestro
campo de Aconcagua Costa, de ccuarteles especificos de
roca metamorfica del tipo piedra pizarra. Dadas las
diferencias en las temperaturas de este lugar de clima frio,
asi como la singularidad de sus suelos y elevaciones, cada
pequerio cuartel madura a su propio ritmo. Su proximidad
con el fresco Océano Pacifico y sus suelos bien drenados,
con altos niveles de roca laminar, permiten que el campo
produzca Chardonnay, Pinot Noir y Syrah de excepcional
complejidad, profundidad, mineralidad y acidez natural.
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Las Pizarras

ENOLOGIA

Las uvas se cosecharon a mano entre el 28 de febrero y el 17
de marzo en la mafana y pasaron por una doble seleccién
antes de ser depositadas en pequefios tanques abiertos para
fermentar (23% con racimo completo). El 75% de la fruta se
sometié a una maceracién en frio entre 8° y 10° Celsius
durante 3 dias antes de comenzar la fermentacién con
levaduras nativas, con una maceracién total de entre 10 a 29
dias. Las Pizarras Pinot Nor tuvo 12 meses de guarda en
barricas de roble francés de 300 y 400 litros, 25% nuevas y
35% de segundo uso.

EL VINO

“Las Pizarras Pinot Noir 2022 despliega un color rojo cereza
con brillos rubi. Posee una nariz compleja con notas florales
que vecuerdan vosa mosqueta, y un suave toque de violeta,
acompaiiadas de cerezas negras, y trufas. Todo enmarcado en
elegantes notas de frutos secos, especias dulces y cedro. En boca
tiene motas a cerezas frescas, frambuesas, mas algo de
mazapan y trufas. Es un vino puro, profundo y equilibrado,
con taninos calcareos de grano fino y larga persistencia.”

TOMAS MUNOZ, ENOLOGO JEFE

INFORMACION TECNICA

COMPOSICION: 100% Pinot Noir
ALCOHOL: 13,5%
pH:3,5

AcIDEZ TOTAL: 6,25¢/L

AZUCAR RESIDUAL: 2,62 g/L

GUARDA: 12 meses en barricas de roble francés,
25% de ellas nuevas y 35% de segundo uso.
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El suelo de estas tres parcelas estd muy influenciado por rocas metamorficas. La meteorizacién de este sustrato se produce y

aumenta a lo largo de fisuras verticales, produciendo sedimentos arcillosos.

Esta importante meteorizacién permite un buen desarrollo del sistema radicular en la capa mds profunda, aportando a

nuestros vinos su caracteristica mineralidad, complejidad y frescura.

CUARTEL 18 (VOLCAN PONIENTE) 0,8 ha

Ubicado en la parte superior de una suave colina
expuesta al oeste, con una pendiente suave a
moderadamente empinada. En la parte superior de la
ladera, los suelos son delgados y de textura franca,
mientras que, de la ladera hacia abajo, son densos y
alcalinos con una textura franco limo arcillosa.

CUARTEL 32 (SALVADOR) 3,1 ha

Ubicado en la seccién media de un vifiedo plantado en
ladera de exposicién sur sureste, con una pendiente
basicamente plana a fuertemente empinada. Los suelos son
muy densos y alcalinos, con una textura franco-arcillosa.

CUARTEL 55 (QUINCHO PIZARRAS VOLCANICO) 0,7 ha

Ubicado en la ladera del cerro del mirador de exposicién al
oeste, con una pendiente suave a fuertemente empinada. En
la parte superior de la ladera, los suelos son delgados y dcidos
con una textura que va de franco limo arcillosa a
franco-arcillosa; los de la parte central de la ladera son densos
y alcalinos con una textura franco limo arcillosa, y los de la
parte baja son muy densos con una textura arcillosa.
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